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QUALIDADE DE FRUTOS DE MORANGUEIRO SUBMETIDOS A ADUBACAO
ORGANICA EM SISTEMA DE CULTIVO AGROECOLOGICO

Nayara Alves de Jesust Janer Pereira Quaresma? Alberto Luiz Ferreira Berto®

Resumo: O morangueiro (Fragaria x ananassa Duch.) é a cultura que mais se
destaca entre as pequenas frutas, sendo muito utilizada na agroindustria para
processamento de polpas, geléia, compotas, iogurtes e para consumo in natura.
Entretanto, o seu cultivo no sistema convencional é marcado pelo uso intensivo
de produtos quimicos, que posteriormente, apresentam elevadas taxas de
residuos téxicos neste alimento. O objetivo deste trabalho foi avaliar a qualidade
de frutos do morangueiro cultivados em sistema agroecolégico. O delineamento
utilizado foi o DBC, com cinco tratamentos e trés repeticdes. Foi testada a
auséncia de adubagé&o organica, o uso de esterco caprino, esterco bovino, cama
de frango e biofertilizante. Foram avaliados solidos soluveis, acidez titulavel e pH.
A qualidade do fruto ndo apresentou diferenca significativa dos tratamentos.

Palavras—chave: Andlise fisico-quimica. Producéo. Pdés-colheita.

Introducéo

O morangueiro (Fragaria x ananassa Duch.) é uma hortalica pertencente a familia
Rosaceae, sendo uma cultura de consideravel expressdo econdmica para
produtores brasileiros, possuindo maior destague em estados como Minas Gerais
e Rio Grande do Sul. Segundo Carvalho (2013) o consumo de frutas e hortalicas
aumentou significativamente nos ultimos anos devido & mudanca de habitos
alimentares da populacdo, o que favoreceu a expansdo do morangueiro. O
morango € um fruto bem valorizado, pois além de ser um alimento com elevada
gualidade nutricional, apresenta caracteristicas organolépticas apreciadas pelos
consumidores. Entretanto a preferéncia dos consumidores é por frutos que nao
apresentem residuos téxicos, produzidos sem o uso de produtos quimicos. Desta
forma o sistema de cultivo agroecologico apresenta-se como uma alternativa de
viabilidade econbmica, técnica, ecoldgica e social para a producéao dessa fruta. A
producdo agroecolégica conta com o uso de compostos, biofertilizantes,
adubacao organica de origem animal, uso de defensivos alternativos no controle
de pragas e doencas, entre outras formas sustentaveis de manejo na cultura,
excluindo o uso de pesticidas e fertilizantes sintéticos. O objetivo deste trabalho
foi avaliar a qualidade fisico-quimica de frutos de morangueiro, cultivar Albion em
resposta a quatro diferentes adubos organicos.
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Material e Métodos

O trabalho foi desenvolvido no Instituto Federal do Norte Minas Gerais — Campus
Januéria. As quantidades de adubo organico foram de 4 L por m? de esterco
caprino curtido, 5 L por m? esterco bovino curtido, 4 L por m? de Cama de frango e
2,5 L por m? de biofertlizante e auséncia de adubacdo organica. Foi usada a
cultivar Albion, prépria para consumo "in natura”. O delineamento estatistico
utilizado foi de blocos ao acaso com cinco tratamentos e trés repeticdes. A area
atil foi composta por quatro plantas centrais, eliminando-se as bordaduras. O
plantio ocorreu em 15 de abril de 2015, sendo avaliados frutos colhidos em
agosto, setembro e outubro. Os frutos foram colhidos trés vezes por semana
apresentando 80% da superficie vermelha (ponto de colheita) e foram levados
para o0 laboratério de pos-colheita do Campus para determinacdo dos solidos
solaveis (°brix), pH e acidez titulavel. O teor de sélidos solaveis foi determinado
por leitura direta em temperatura ambiente usando refratbmetro digital e os
resultados expressos em °Brix. Para determinacéo do pH e acidez, foi preparada
uma solucdo com 5 ml de suco puro da polpa da fruta, adicionando 45 ml de agua
destilada, em Béquer de 250 ml. A leitura dos valores de pH, foi feita com auxilio
de pHmétro digital. Para determinacao da acidez, adicionou-se na solucéao 3 gotas
do indicador fenolftaleina, e a titulacéo foi feita com solucéo padrdo de NaOH 0,1
mol/L, até que a solucdo atingisse um valor de pH préximo a 8,3, valor
considerado o ponto de viragem. Os dados foram submetidos a analise de
variancia e em seguida as médias foram comparadas pelo teste Tukey a 5% de
significancia.

Resultados e Discussao

A qualidade dos frutos ndo apresentou diferenca significativa quanto aos
tratamentos (Tabela 1). Com relacdo aos solidos solluveis (°brix), os valores
encontrados variaram entre 5,25%rix e 6,82°%rix. Fagherazzi et al. (2012)
observaram o valor de 6,5%rix. Padua et al. (2015), encontraram no sul de Minas
5,66°Brix para a cultivar Aromas e 7,03%rix para a cultivar Albion, valores
semelhantes aos encontrados nesse trabalho. Os valores de acidez titulavel
encontrados estiveram entre 1,54 e 1,66; valor préximos a 1,34 encontrado por
Antunes et al. (2014). Com relacdo ao pH, o valor encontrado foi de 3,57, valor
esperado por se tratar de um fruto acido. Lemiska et al. (2014), encontraram o
valor de (3,44) para a cultivar Camarosa, resultado semelhante ao desse trabalho.

Tabela 1: Solidos soluveis (SS), Acidez titulavel (AT), pH de fruto (pH)

Tratamentos SS AT pH
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Esterco caprino 5,88 a 1,66 a 3,56 a
Esterco bovino 591 a 154a 3,84 a
Biofertilizante 5,43 a 1,60 a 3,39a
Cama de frango 6,82 a 1,77 a 3,84 a
Testemunha 525a 147 a 3,59 a
CcVv 12,238 12,732 2,075

"Médias seguidas por mesma letra ndo diferem entre si pelo teste de Tukey a 5% de
probabilidade de erro.

Conclusoes

As diferentes fontes de adubacdo organica néo influenciaram significativamente
na qualidade dos frutos.
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